BODEGA SANTA MARTA VIRGEN — APPELLATION D'ORIGINE "RIBERA DEL GUADIANA"

FICHE TECHNIQUE VIN ROUGE "COMPASS” 2.010

Appellation d’origine: Ribera del Guadiana

Description: Le vin est une boisson obtenue par
fermentation alcoolique de molts de raisin;
fermentation est produite par I'action de levures qui
transforment les sucres en alcool et dioxyde de
carbone.

Variété: 100% Tempranillo.

Elaboration: Récolte,  broyage,  pressage,
macération, fermentation alcoolique en dépdts
d'acier inoxydable pendant 8 jours a une
température constante 28° C pour l'extraction des
arbmes et des couleurs. La fermentation
malolactique pendant 25 jours a la température
constante de 22 © C. Décantation et de stockage en
barriques de chéne américain, décantation,
clarification, filtration et embouteillée.

Crianza (Vieillissement): Pendant 4 mois en
barriques de chéne américain.

Notes de dégustation: Couleur rouge cerise, avec
un aréme complexe et fond floral de fruits mdrs.

En bouche: large, tanins souples et doux qui marquage la différence.

Information analytique:

Niveau d'alcool: 13-14,5
Acidité volatile: 0,4-0,6
Acidité totale: 5-5,5

Ph: 3,5-3,8

Dioxyde de soufre: < 160 milligrammes/litre

Recommandations: Avec viandes, les rtis et rago(its de la cuisine espagnole.
Température optimale est de 16-189. Les consommateurs sensibles: Les personnes allergiques au soufre

(contient des sulfites).
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Gttye cereza de buena intensidad, condgtadables notas
ﬁuza&s Paladar sedoso, con tanind Mave textura.

Bright red cherry color, with [p

patate, with tannins of smootf tey

. Rote Kirschen intensiv, mit fri Note. ‘ iger
Geschmack mit leichter Textur.

Debido a su tratamiento natural pueden aparecer

sedimentos con ef paso del tiempo.

Vino elaborado y embotellado por:

Santa Marta Viggen SC.

C// Cooperativa s/n Santa Marta de los Barros.

Contigne sulfitos./Contains sulphites/Enthil Sulfite

Type de bouteille: Bordelesa
Autre information:
6 Unités par carton

100 Cartons par palet
600 Unités par palet
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