BODEGA SANTA MARTA VIRGEN — APPELLATION D'ORIGINE "RIBERA DEL GUADIANA"

FICHE TECHNIQUE VIN BLANC FRUITE "BLASON DEL TURRA PARDINA”

Information analytique:

Niveau d'alcool: 12-13
Acidité volatile: 0,2-0,4
Acidité totale: 5-5,5
Ph: 3-3,5

Dioxyde de soufre: < 210 milligrammes/litre
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Appellation d’origine: Ribera del Guadiana

Description: Le vin est une boisson obtenue par
fermentation alcoolique de molts de raisin;
fermentation est produite par I'action de levures qui
transforment les sucres en alcool et dioxyde de
carbone.

Variété: Pardina et Cayetana.

Elaboration: Récolte,  broyage,  pressage,
fermentation alcoolique en dépéts d'acier inoxydable
pendant 10 jours a une température constante 18° C
pour lextraction des ar6mes et des couleurs.
Clarification, filtration, stabilisé a froid, filtré a
nouveau et enfin est embouteillée.

Crianza (Vieillissement): No.

Notes de dégustation: Couleur jaune pale aux
reflets verts intenses.

Aréme trés intense et des notes fruitées.

Bouche complexe et soyeux avec une acidité
délicate.

Recommandations: Poisson, des fruits de mer et
toutes sortes de fromages.

Température optimale est de 9°.

Les consommateurs sensibles: Les
allergiques au soufre (contient des sulfites).

personnes

Type de bouteille: Bordelesa

Autre information:
12 Unités par palet

50 Cartons par palet
600 Unités par palet
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